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図6.⾷中毒原因⾷品中のE.	albertiiの菌数測定のフローチャート
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DHL各2枚へ画線培養3⽇⽬

乳糖⾮分解コロニー（無⾊）をDHLへ画線
37	℃、18h

37	℃、20±2h	
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E.	albertiiと性状が⼀致する株をカジトン培地等に保存、
DNA抽出、PCRにて同定

5⽇⽬

E.	albertiiの⽣化学的性状と⼀致する株を

1%キシロース加アンドレイドペプトン⽔へ接種
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