
10-3～10-7をアルカリ熱抽出

図1. 鶏肉培養液中の各種濃度E. albertiiの検出における
nested PCRの感度試験のフローチャート

Nested PCR*（*Ookaらの方法）

PCR産物を泳動、判定
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PCR プライマー名プライマー配列 （5’ - 3’）

1st E_al_OF GGTCCATAATGAATCTGACTGA

E_al_OR CCATATGACAGGCGTAATTGAT

2nd E_al_NF CAGTCGATGGTTTCACCTGA

E_al_NR ACACCGTGGCGAAATGGCA

*Ookaらのnested PCR法


